
PULIGNY-MONTRACHET
LES FOLATIERS

Chanson

ANNO DI FONDAZIONE | 1750

ENOLOGO | JEAN PIERRE CONFURON

VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Puligny-Montrachet Premier Cru

Zona produttiva Borgogna, Puligny-Montrachet, in una parcella di 0,3 ha 
con esposizione sud-est.

Vitigno 100% Chardonnay

Composizione del suolo Limo, marne e calcare.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Oro pallido.

Profumo Al naso le note floreali si fondono con aromi di frutta bianca e 
limone, con una bella mineralità.

Sapore Al palato è complesso ed equilibrato: il sorso è preciso e di grande 
purezza aromatica. Ottima la consistenza e l’ampiezza: un vino elegante e 
lungo.

BEAUNE / BOURGOGNE

Vinificazione Vendemmia manuale in piccole cassette, seguita da 
un’accurata selezione dei grappoli. Pressatura a grappolo intero. 
Fermentazione in barrique a bassa temperatura (16°C) per 15–20 giorni, così 
da esaltare complessità e freschezza aromatica.

Invecchiamento Affinamento di 16 mesi sulle fecce fini in botte di rovere 
francese (25% nuove, da 1 a 6 anni di età, 228L).

Abbinamenti Si abbina al meglio con foie gras, frutti di mare e formaggi 
come Comté stagionato o Citeaux.


